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Report Anno 2023

FOCOLAI DI MTA

Nel 2023 si sono verificati 48 focolai con:

. malati Fattori dirischio

Consumo alimenti
crudi o poco cotti

(] - -
- ospedalizzati ® Contaminazione
crociata

® Scorretto
. mantenimento della
. decessi temperatura

Per focolaio siintende un episodio di MTA in cui 2 o piu persone
presentano sintomi simili in seguito al consumo dello stesso alimento

Patogeni coinvolti Alimenti correlati
B saimonella (33.3%) Preparazioni
gastronomiche
Campylobacter (12,5%) (35%)
(es. piatti di
S. aureus/tossine (6,3%) gastronomia)

. C. botulinum (4.2%) C
onserve

C. perfringens (4.2%) (6%)

Luogo di esposizione ’ Formaggi
(6%)
g=

Pasticceria
fresca
(6%)

A 3

dei focolai di MTA si verifica
presso |'abitazione privata

CASI SINGOLI DI MTA
E INTOSSICAZIONI DA FUNGHI

B Malati = Ospedalizzati

51

casi di intossicazioni
da funghi

339

CASI SINGOLI MTA

Per ulteriori informazioni potete consultare
il Report MTA 2023
sul sito www.regione.piemonte.it




